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Producao do Polvilho a Partir do Amido de Mandioca: Estudo da Metodologia e Busca de
Alternativas para Otimizacao do Processo de Producao
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INTRODUCAO CONCLUSAO

A mandioca, Manihot esculenta crants € uma planta de
origem brasileira que a partir da fermentacao da mesma

se produz o polvilho que é produzido por industrias Conclui-se que as industrias polvilheiras

polvilheiras as quais processam a mandioca até obter o
produto final. Existem duas variedades de polvilho: doce
e azedo. O polvilho azedo depois de fermentado, além
de apresentar sabor e odor caracteristico, sofre tambéem
alteracOes em suas propriedades fisico-guimicas,
apresentando maior absorcao de agua e menos
viscosidade que o polvilho doce.

avalladas necessitam de modificacoes urgentes
em seu processo de producao. Os resultados
sugerem a contratacao de  profissionais
gualificados, imprescindivels para a garantia da
gqualidade do  produto, seguranca  dos
colaboradores e reducao de custos a medio e
longo prazo. Resultados mais especificos se

encontram em analise, para efeito de publicacao.

OBJETIVO

O presente trabalho objetivou a otimizacao do processo
de producao do polvilho, buscando melhorias em seu
processo e tornando-o mais competitivo no mercado.

MATERIAIS E METODOS BIBLIOGRAFIA

O experimento fol conduzido em trés Industrias
polvilheiras, localizadas na cidade de Conceicao dos
Ouros, sul de Minas Gerais. Durante o periodo da entre-
safra da regiao ( junho a novembro de 2009). Foram
observadas todas as etapas do processo de producao,
desde a chegada da mandioca na fabrica até o estagio
final. A partir dessas observacoes fez-se a analise
sistematica das etapas de producao, destacando pontos
Importantes para a sua otimizacao.
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