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INTRODUCAO

O suco de uva, fonte de compostos fendlicos, pode
auxiliar na prevencao de diferentes patologias como
aterosclerose, diabetes mellitus, cancer e doencas
cardiovasculares (VARGAS, et al.,2008; ROOS & KASUM,
2002).

Os compostos fendlicos tém sido componente de
inumeras verificacdes de suas propriedades funcionais, em
particular referentes as suas propriedades antioxidantes.
Diversos alimentos possuem substancias com propriedades
antioxidantes, capazes de combater o processo oxidativo do -~

organismo. Assim, tem se verificado que a uva possui esse } y . b o 2013
resultado protetor, pela presenca dos polifendis, nos frutos in ~ 2MOStras de sucos de uva integral fabricagao ano de e

natura, sucos e vinhos (VARGAS, et al.,2008). 2014.

O objetivo do presente estudo foi verificar os teores  [FLLELAET [Ty [Meédia de Fendlicos Totais me de EAG/L]
de fendlicos totais em sucos de uva tinto integral de diferentes -_

cotas de fanricacso - 014 6l104mgdeEAGL
MATERIAL E METODOS

O presente trabalho foi desenvolvido no Laboratério
de Quimica das Faculdades Integradas Asmec, em Ouro Fino,
MG. Foram avaliados teores de compostos fenélicos totais de 6
(seis) amostras de suco de uva tinto integral industrializadas,
de 3 (trés) marcas diferentes e datas de fabricacdo de 2013 e CONCLUSAO
2014. As uvas que compdoem os sucos nao foram identificadas
nos rotulos dos fabricantes.

O teor de compostos fendlicos totais foi determinado
pelo método espectrofotométrico de Folin-Ciocalteau, descrito
por Waterhouse (2002) com modificacdbes. Em balao
volumeétrico de 10 mlL, adicionou-se 0,16 mL de amostra,
1,6mL de reagente de Folin-Ciocalteu diluido e 1,3 mL de
carbonato de sédio (Na2COs) a 7,5%. Completou-se o volume
com agua destilada e apds uma hora, leu-se a absorbancia a REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
700 nm em espectrofotometro UV/VIS. Para quantificacdo foi
empregada uma curva padrao com solucao de acido galico
entre as concentracoes: 2,5mg e 12,5 mg/L. Foi calculado um
coeficientede correlacdo (R?), resultando R?*= 0,9915 ao nivel
de significancia de 5%. O teor de polifendis totais foi expresso
em mg equivalente de Acido Galico (EAG)/L.

Tabela de Concentracao média de polifendis totais em

Ha  diferencas  estatisticas  significativas  nas
concentracoes dos fendlicos totais entre as amostras
analisadas, contudo pode atribuir este desvio a diversidade de
variedade da uva, com a maturidade e praticas de cultivo das
mesmas. Sugere-se que sejam realizadas pesquisas com mais
meétodos de analises fisico-quimicas para analisar se este
tempo tém influéncia na concentracao de fendlicos totais.
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