Gastronomia
Disciplinas

AACC
Confeitaria
Controle de Qualidade e Conservagéo dos Alimentos
Cozinha Fria
Cozinha Internacional
Desenvolvimento Sustentavel
Dindmica Das Rela¢des Interpessoais
Estrutura e Funcionamento da Cozinha
Estudo das Bebidas
Gastronomia Regional Brasileira
Gastronomia Vegetariana, Funcional e Sustentavel
Gestédo em Negécios Gastrondmicos
Harmonizacéo e Criatividade em Cardapios
Historia da Alimentacéo
Legislacdo Aplicada a Hospitalidade
Nutricdo e Seguranca dos Alimentos
OPTATIVA
Organizacéo de Eventos
Panificacéo
Planejamento e Elaboracéo de Cardapios
Plano De Negdcios
Projeto Integrador |
Projeto Integrador I
Projeto Integrador llI
Projeto Integrador IV
Técnicas de Cozinha Profissional
Tendéncias em Gastronomia
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