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Objetivos do curso

O curso de Tecnologia em Gastronomia tem por misséo oferecer ao aluno a possibilidade de iniciar uma nova
carreira ou, ainda, promover a atualizagdo de profissionais ja inseridos no mercado de trabalho no setor de
alimentos e bebidas. O curso de Tecnologia em Gastronomia encontra-se inserido no eixo tecnoldgico
hospitalidade e lazer, tendo como principais objetivos:

Objetivo Geral

e Desenvolver competéncias profissionais tecnolégicas, gerais e especificas nos diversos segmentos do
setor de alimentos e bebidas e o atendimento as necessidades organizacionais; incentivando a
capacidade empreendedora e de adaptagdo as constantes mudancas do mercado de trabalho.

Obijetivos Especificos

e Objetivos Especificos 1: Incentivar o desenvolvimento da capacidade empreendedora e da
compreensao do processo tecnolégico em suas causas e efeitos;

Figura 1 - Aula de Anélise Sensorial - Desenvolvimento de Produtos e Novas Empresas

®

Fonte:UNIVR, 2019.
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Figura 2 - Aula de Analise Sensorial - Desenvolvimento de Produtos e Novas Empresas

Fonte: UNIVR, 2019.

e Incentivar a producéo e a inovagdo cientifico-tecnoldgica e suas respectivas aplicagcées no mundo do
trabalho;

Figura 3 — Projeto Cozinha Internacional
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Fonte: UNIVR, 2019.
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Figura 4 — Aulas Praticas e tematica em ambos 0os modulos

Fonte: UNIVR, 2019.

e Desenvolver competéncias profissionais tecnolégicas gerais e especificas para a gestdo de processos e
a producdo de bens e servicos;

Figura 5 - Aulas Préaticas sobre Producao de Bens e Servicos
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Fonte: UNIVR, 2019.
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e Capacitar o académico para elaboragéo e apresentagdo de pratos da culinaria brasileira e internacional
em eventos pertinentes a area de alimentos e bebidas;

Figura 6- Evento Gastrondmico de Criacdo de Alimentos e Bebidas

Fonte: UNIVR, 2018.

Figura 7- Evento Gastronémico de Criagdo de Alimentos e Bebidas

Fonte: UNIVR, 2021.



| ® .
unlsepe UNISEPE - UNIAO DAS INSTITUIGOES DE SERVIGOS, ENSINO E @R

PESQUISA LTDA Centro Universitario do Vale do Ribeira
EDUCACIONAL . S D
Centro Universitério do Vale do Ribeira — UNIVR
Rua — Oscar Yoshiaki Magario, n°185 - Jardim das Palmeiras —

Figura 8- Desenvolvimento de Bebidas

Fonte: UNIVR, 2021.

e Promover o desenvolvimento integral do ser humano e possibilitar a sua inser¢do no meio em que ele
Vvive, tendo a ética e a cidadania como fatores de sustentacao;

Figura 9 - Feira Gastrondmica/Extensdo Académica
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Figura 10- Feira Gastronémica

Fonte: UNIVR, 2019.
e Favorecer o reconhecimento das técnicas higiénico-sanitarias na manipulagdo de alimentos;

Figura 11 - Aula de Higiene e Manipulacéo na Producgédo de Queijos

Fonte: UNIVR, 2021

Fonte: UNIVR, 2021
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e Atender o mercado de trabalho que demanda profissionais especializados e inseridos na resolucéao de
problematizacdes do servigo;

Figura 12 - Aula Prética sobre desenvolvimento de produtos através do mercado atual

Fonte: UNIVR, 2019

e Desenvolver competéncias para a gestdo de negdcios na area gastrondmica, bem como promover
habilidades e competéncias gerenciais para elaborar projetos gastrondmicos dentro de um espirito
critico acerca das relagGes entre gastronomia e sustentabilidade;

Figura 13 - Seminario de Sustentabilidade

Seminario

Seminario

* Apresentacao Individual
(On Line)

* N3o é necessario entrega
de trabalho.

* Avaliacdo é pela
apresentacdo .

Fonte: UNIVR, 2021
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Figura 14 - Apresentacdo Online Seminario de Sustentabilidade

O NOELFEUCIANG & OUVA JANOTT ST, & CESATHENIGUE MA @ LILIAN FERRE 1A COR.

1) Qualquer Assunto Ligado &
Sustentabilidade

2) Contextualizagdo Histérica
3) Como Incluir na Gastronomia

4) Quais os beneficios de Incluir
para a empresa

5) Qual o valor de implantagdo

WA 0T TRRI

ambiente

7) Outros itens interessantes ao
assunto

8) Minimo 30 minutos de
Apresentacdo

A ARLL L WATELS M

Fonte: UNIVR, 2021

1
2

3)

6) Quais os beneficios para o meio 4

5)

6)

«UnivR

Qual o tema do Seminario ?

Exemplo:

Reciclagem

Quem criou, foi Pedro Alvares Cabral em XX, que revolucionou o
mercado, aumentou as vendas, diminuiu o lixo.... Fonte: Sebrae

Incluir, treinande colaboradores (POPs de Lixo: lave as caixas de
leite, seque e coloque no lixo X, recolha as latas de aluminios dos
clientes, tire todo o liquido e colo que no lixo Y, na cidade tem
coleta seletiva? Sim, ok. Nao ? O que fazer com esse lixo
reciclado?) comprando lixeiras separatdrias, vai aumentar a
compra de sacos de lixo, por ter mais lixeiras? ...

Ajudar uma ong, com a doagdo de latinhas de aluminio, gerar
menos lixo, pagar menos pelo lixo (cidades que cobram a retirada
de lixo)

5 Lixeiras de Coleta Seletiva: R$500 mais R$100 a mais por més
com saco de lixo.

Reducdo do lixo organico, redugdo na polui¢do, destino correto do
lixo....

Fonte: UNIVR, 2021

e Promover o contato com a linguagem gastrondmica em lingua inglesa e francesa;

Figura 15 - Aula Prética de Linguagem Gastrondmica (Feijoada)

Fonte: UNIVR, 2021
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e Capacitar o académico dentro do campo da enologia;

Figura 16 - Aulas de Degustacgéo de Vinho
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Fonte: UNIVR, 2020

Figura 17 — Anélise Sensorial Vinhos e Espumantes
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Fonte: UNIVR, 2020
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e Propiciar conhecimento sobre as diversas culturas alimentares;

Figura 18 - Aulas Préticas de Culinaria do Norte Brasileiro

Fonte: UNIVR, 2021

Figura 19 - Aulas Préticas de Culinaria do Nordeste Brasileiro

Fonte: UNIVR, 2021

e Formar profissionais capazes de organizar e planejar servigos em gastronomia;
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Figura 20 - Evento de Enogastronomia

Fonte: UNIVR, 2020

Figura 21 - Evento de Panificacdo e Confeitaria (Tipos de Servigo, Adaptacédo para COVID)

Fonte: UNIVR, 2021.
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e Promover a capacitacdo de académicos dentro do campo da panificagdo, confeitaria e patisserie.

Figuras 22- Aulas Pratica de Panificacéo

Fonte: UNIVR, 2021 Fonte: UNIVR, 2021

Figuras 23 - Aulas Préticas Confeitaria (Doces de Eventos)

Fonte: UNIVR, 2021  Fonte: UNIVR, 2021
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Estrutura do Curso:

Ele possui 1700 horas de duracao, distribuidas ao longo de seis semestres ou trés anos. Nesse
periodo, sédo trabalhados os contetddos do curso organizados em seis eixos tematicos: bases da
gastronomia, gastronomia e saude, cozinha profissional internacional e brasileira, bebidas em
gastronomia, planejamento de eventos gastrondmicos, gestdo de restaurantes e marketing de

Servigos.

Mercado de trabalho:
Apos a formatura, o profissional Gastrbnomo estard habilitado a atuar em diversas areas como
chefs de cozinha, tais como: hotéis, spas, hospitais, restaurantes institucionais ou comerciais,

bares, buffets, catering, confeitaria, padarias, cafeterias, bistrés, entre outros.

Informacgdes: https://portal.unisepe.com.br/univr/gastronomia/

Coordenacao de Gastronomia
Arthur Alves Negrao da Silva
e-mail: gastronomia@scelisul.com.br / nutricao@scelisul.com.br
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